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AUTHENTISCHE GEWÜRZE UND TECHNOLOGISCHE COMPOUNDS FÜR DÖNER & CO.

Gyros, Döner und Schawarma haben ihren gemeinsamen Ursprung im Osmanischen Reich und 
wurden entsprechend ihrer Verbreitungsregion weiterentwickelt und modifiziert. Ihr gemein-
samer Nenner ist und bleibt die Art und Weise, wie das Fleisch gegart wird. Bei allen drei Ge-
richten kommt der bekannte vertikale Drehspieß zum Einsatz. 

Die Hauptunterschiede liegen in der Fleischart und wie es mariniert und gewürzt wird, also im 
Geschmacksprofil jedes einzelnen Gerichtes. 

Der typisch türkische Döner besteht ebenso wie das Schawarma zumeist aus Rind-, Lamm- oder 
Geflügelfleisch und ist somit Bestandteil der Halal-konformen Küche im arabisch sprachigen 
Raum. 

Aus dem Griechischen kennt man dagegen Gyros, was traditionell aus Schweinefleisch herge-
stellt wird. 

PROFITIEREN SIE VON DER MARKTBEDEUTUNG DIESER BELIEBTEN FASTFOOD-GERICHTE

Die MOGUNTIA FOOD GROUP entwickelt und produziert authentische Gewürze, individuelle Mi-
schungen und die passenden technologischen Compounds, die perfekt auf Ihre Prozesse und 
Zielgruppe abgestimmt sind.
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TECHNOLOGISCHE COMPOUNDS

GEWÜRZMISCHUNGEN & GEWÜRZMISCHUNGEN CLEAN LABEL

DÖNGYR - DÖNER- UND GYROSGENUSS OHNE DREHSPIESS

DIPS IN PULVERFORM
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S. 7
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Technologische CompoundsTechnologische Compounds

M80484
TUMBELGOLD 20 Plus

Zugabe 30 g / kg 

Bindungssystem zur Er-
höhung der Produktsi-
cherheit und Stabilität 
der Dönerspieße, für 
eine perfekte Konsis-
tenz und eine einwand-
freie Qualität ohne Fehl-
geschmack.

M83188
TUMBLEGOLD Premium 

Hack
Zugabe 28 - 33 g / kg

Compound zur Herstel-
lung von Hackfleisch-
produkten & Scheiben-
fleischprodukten ohne 
Geschmack.

M80485
TUMBELGOLD 25 Plus

Zugabe 30 g / kg

Bindungssystem zur Er-
höhung der Produktsi-
cherheit und Stabilität 
der Dönerspieße, für 
eine perfekte Konsis-
tenz und eine einwand-
freie Qualität ohne Fehl-
geschmack.

M83188
TUMBLEGOLD Premium 

Hack P
Zugabe 28 - 33 g / kg

Compound zur Herstel-
lung von Hackfleisch-
produkten und Schei-
benfleischprodukten 
ohne Geschmack mit 
Phosphat.
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· PERFEKTE BINDUNG
· KEIN AUSSAFTEN, KEIN TROPFVERLUST
· GUTE SCHNITTFÄHIGKEIT



GewurzmischungenGewurzmischungen
....

G73830
Kebab Gewürz 1

Zugabe 25 g / kg 

Pikante Würzkomposi-
tion mit mediterranen 
Kräutern für einen au-
thentischen Dönerge-
schmack.

M59215
Shawirma Spice

Zugabe 30 g / kg 

Würzmischung mit Zimt, 
Knoblauch und Zitrone.

G73850
Kebab Gewürz 3

Zugabe 35 g / kg

Beige Mischung mit ge-
rebelten Kräutern für 
helle mit Joghurt herge-
stellte Döner.

M50738
Döner Kebab Würzer 

hell
Zugabe 16 g / kg

Würzmischung aus 
Knoblauch, Pfeffer und 
Oregano.

G73840
Kebab Gewürz 2

Zugabe 20 g / kg

Fein abgestimmte Wür-
zung mit Chili, Oregano 
und Knoblauch.

M50780
Weißer Kebab Nr. 2

Zugabe 7-9 g / kg

Leckere Würzung mit 
Knoblauch, Oregano 
und Rosmarin.

M50785
Döner Kebab Würzung 

Nr. 3
Zugabe 8 - 10 g / kg

Würzmischung aus Pa-
prika, Pfeffer und Knob-
lauch.
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· AUTHENTISCHER GESCHMACK FÜR JEDE ZIELGRUPPE
· ENTWICKLUNG KUNDENINDIVIDUELLER MISCHUNGEN MÖGLICH
· PATENTIERTES FRIOSAFE® MAHLVERFAHREN FÜR 30% HÖHERE GESCHMACKSAUSBEUTE



M50794
TUMBELGOLD CL 20

Zugabe 40 g / kg 

Bindungssystem zur Er-
höhung der Produktsi-
cherheit und Stabilität der 
Dönerspieße, für eine per-
fekte Konsistenz und eine 
einwandfreie Qualität. 
Clean-Label-Präparat mit 
neutralem Geschmack.

M59462
Gewürzmischung  

Yalcin M CL
Zugabe nach Geschmack

Präparat mit Paprika 
und Oregano.

M50786
Würzung Kalb-Pute CL oG

Zugabe nach Geschmack

Würzige Mischung mit 
Knoblauch und Pfeffer, 
ohne Glutamat.

M59298
Chicken hell CL

Zugabe nach Geschmack

Würzige Mischung mit 
Zwiebel und Knoblauch.

M50781
Hähnchenkebab Nr. 1 CL

Zugabe 8 g / kg

Würzige Mischung mit 
Paprika, Knoblauch,  
Pfeffer und Rosmarin.

M59297
Döner Harjun CL

Zugabe 2 g / kg

Scharfe Würzung mit 
Chili und Fenchel.

CLEAN CLEAN 
LABELLABEL

CLEAN CLEAN 
LABELLABEL

CLEAN CLEAN 
LABELLABEL

CLEAN CLEAN 
LABELLABEL

CLEAN CLEAN 
LABELLABEL

CLEAN CLEAN 
LABELLABEL

CLEAN CLEAN 
LABELLABEL
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· GESCHMACK UND TECHNOLOGIE OHNE ZUSATZSTOFFE



DonGyrDonGyr
....

UNSERE VORTEILE

EINFACHE HERSTELLUNG

M3480
Zypriotisches Grillfleisch

(für DönGyr)
Zugabe 27 g / kg 

Kombi-Präparat für Dö-
ner oder Gyros im Steril- 
darm, Würzung nach 
Pfeffer, Paprika, Orega-
no.

wenig Zutaten tumbeln brühen und abkühlen fertig anbratenin Streifen schneiden

DÖNER- UND GYROSGENUSS OHNE DREHSPIESS

beliebiges Fleisch
+

Gewürzcompound

individuelle Zusatzwürz- 
ungen möglich

Zutaten tumbeln &
in einen Darm füllen

DönGyr brühen,
danach gut abkühlen

Darm entfernen &
in Streifen schneiden

einfache Zubereitung
in der Pfanne
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·  VERKAUFSFERTIG FÜR THEKE, IMBISS ODER FERTIGPACKUNG

· EINFACHE ZUBEREITUNG OHNE DREHSPIESS IN DER PFANNE 
   ODER AUF DEM HEIMISCHEN GRILL

· DURCH DIE ERHITZUNG IST DIE DARMWARE LÄNGER LAGERFÄHIG:  
  EINFACHE VERFÜGBARKEIT, LANGE HALTBARKEIT



Dips in PulverformDips in Pulverform

M01369
DRESSY® Powder Dip 

pikant

Würziger, säuerlicher 
Dip mit einer scharfen 
Note, Kräutern und röt-
licher Färbung.

M59368
Hot Cocktail Dip

Hot Cocktail Dip ist eine 
orangefarbene, cremige, 
pikant-säuerliche Sauce 
mit feiner Senf-Toma-
tennote. 

M01372
DRESSY® Powder Dip 

Knoblauch

Der klassische würzig-
pikante Knoblauch-Dip, 
wie man ihn vom Döner 
kennt.

M01371
DRESSY® Powder Dip 

Joghurt

Süß-säuerlich, würziger 
Dip mit Kräutern. Durch 
die Zugabe von Joghurt 
erhält dieser Dip seine 
frische Note.

M4044
Knobi-Kräuter-Dip

Kräftiger Knoblauch-Dip, 
ähnlich wie Tzatziki, 
mit frischer Joghurt-
Schmand-Note. Mit dem 
Knobi-Kräuter-Dip kann 
unter Verwendung von 
Olivenöl und Eigelb auch 
eine leckere Aioli herge-
stellt werden.
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· TEMPERATURUNABHÄNGIGER VERSAND WELTWEIT MÖGLICH
· LÄNGERE HALTBARKEIT ALS BEI EINEM KLASSISCHEN DIP
· BEDARFSGERECHT UND EINFACHES ANZURÜHREN



www.moguntia.com

Als Gewürzspezialist mit Produkt-Scouts im In- und Ausland sind wir Ihr idealer Als Gewürzspezialist mit Produkt-Scouts im In- und Ausland sind wir Ihr idealer 
Partner für den stetig wachsenden Markt der Döner-, Gyros- und Halal-Produkte.Partner für den stetig wachsenden Markt der Döner-, Gyros- und Halal-Produkte.

· großes Standard-Sortiment & Entwicklung kundenindividueller Produktegroßes Standard-Sortiment & Entwicklung kundenindividueller Produkte
· höchste Produktsicherheit & sorgfältige Rohstoffauswahlhöchste Produktsicherheit & sorgfältige Rohstoffauswahl

· eigene Produktentwicklung mit einem Kompetenzteam für Forschung & Entwicklungeigene Produktentwicklung mit einem Kompetenzteam für Forschung & Entwicklung

Sprechen Sie Ihren zuständigen Ansprechpartner aus unserem Hause an.Sprechen Sie Ihren zuständigen Ansprechpartner aus unserem Hause an.

DE
Nikolaus-Kopernikus-Straße 1 • D-55129 Mainz
Tel: +49 6131 58360 • Fax: +49 6131 583658
E- Mail: moguntia@moguntia.de

A
Perlmooserstraße 19 • A-6322 Kirchbichl

Tel: +43 5332 85550 992 • Fax: +43 5332 85550 35
E-Mail: moguntia@moguntia.at


